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dekseltje
een pan

Oma’s emaillen pannen doen het nog goed:
wie zuinig is op zijn stoofpan, doet er een
heel leven mee - of langer dus. Maar dan
moet het wel een goede zijn. Van gietijzer.
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Mazzo, Rozengracht 114, Amsterdam, 020
3446402 Wi betaalden €84 voor twee.




